ANTONIA AH:SON JOHNSONS

STIFTELSE FOR MILJO ”U Konsumentféreningen
Stockholm

OCH UTVECKLING

Maten som forsvann

Ett samarbete mellan Konsumentféreningen Stockholm och Antonia Ax:son Johnsons

Stiftelse for Milj6 och utveckling.

Syftet med seminariet "Maten som férsvann” ar att samla industri och handel och belysa
matsvinnets omfattning och konsekvenser for ekonomi och miljo i framst industri- och
livsmedelshandel. Vi vill visa pa erfarenheter och kunskapsbrister samt diskutera
gemensamma atgarder och visioner.

Plats:

Tid:
Osa:

Kungliga Skogs- och Lantbruksakademien
Drottninggatan 95B, Stockholm
12.30-17.00
miljostiftelsen@axeljohnson.se

Program — Tisdagen den 4 maj 2010
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Valkommen
Louise Ungerth, chef for konsument- och miljo, Konsumentféreningen Stockholm,
Antonia Ax:son Johnson, grundare av Antonia Ax:son Johnsons Stiftelse for Miljé och Utveckling

Moderator Tomas Tengby

Matbord for 9 miljarder manniskor - hur racker maten?
Johan Kuylenstierna, Food and Agriculture Organisation

"From field to fork”
Jan Lundgvist, professor, Stockholm International Water Institute (SIWI)

Erfarenheter frain WRAP, Storbritannien.
Louise Ungerth

Norgesgruppens arbete med matavfall.
Halvard Hauer, miljochef, Norgesgruppen,Norge

Paus

Vad slangs, varfor slangs det, vad kan man gora &t det? S& gar Norge vidare.
Ole Joérgen Hanssen, senior forskare, Ostfoldsforskning, Norge

Férpackningar, kyla, transporter, livsmedelskvalitet
Helén Williams, forskare, Karlstads universitet, Monica Axell, sektionschef, Sveriges Tekniska
Forskningsinstitut

Svenska erfarenheter av fysisk forstorelse av livsmedel - problem och méjligheter
Medverkan fran svensk livsmedelsindustri och livsmedelskedjorna

Hur gar vi vidare? Diskussion, behov av nyckeltal, eventuella samarbetsprojekt
samt presentation av forskningsprojekt om butikssvinn.
Asa Domeij, milischef Axfood samt Ingrid Strid, forskare, Sveriges Lantbruksuniversitet

Avslutning






